
POUR COMMENCER…
Tartare de tataki de thon mariné,

 Pétales de saumon fumé
Brique d’asperges, vinaigrette de fraises à la rose

LA MER
Dos de cabillaud en croûte d’amande à l’aneth,

 Beurre au safran du Gâtinais,
 Chausson de verdure aux langoustines

OU
LE TERROIR

Magret de canard au confit de rose,
 Foie gras et pain d’épices,

 Pommes de terre sautées, légumes bio

PLANCHE DU MAÎTRE FROMAGER
 Sucrine, vinaigrette au miel du Gâtinais

(supplément 11 €)

LES DOUCEURS
Saint-Honoré aux fraises d’Anne-Sophie,

 Parfait glacé, chantilly à la menthe fraîche,
 Pétales de rose de notre jardin

Fête des mères
Autour de la Rose…

12 Rue des Déportés, 45170 Chilleurs-aux-Bois
Tél : 02 38 32 91 15
www.restaurantlelancelot.com
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