LA CARTE BISTRONOMIQUE

Nos formules Notre carte bistronomique est proposée
Entrée + plat + dessert : 29 € tous les midis, du mercredi au vendredi.

Entrée + plat : 25 €
Plat + dessert : 25 €

Entrées

Aubergine rétie (fomate, feta, basilic)

Terrine de canard, confit d'oignons & la grenadine

Gaspacho de légumes du soleil, burrata
Saumon mariné a I'aneth (supp. 6 €)

Crevettes sautées thai, son jus (supp. 6 €)

Plats

Burger de canard confit (fomate, bleu, salade)
Travers de porc caramélisé

Omelette mousseuse aux fines herbes

Téte, pied, langue de veau persillée

Péche du jour

Onglet de boeuf grillé (supp. 6 €)

Andouvillette de Jargeau grillée (supp. 4 €)

Desserts

Planche du Maitre Fromager

Pomme Tatin tiede au coeur d'amande
Mousse chocolat mi-amer

Riz au lait vanille & coco

Tiramisu & la framboise

Café / Thé Gourmand (supp. 6 €)

Elle évolue au fil des saisons, des arrivages
du marché et des inspirations du chef.

Prix nets - Taxes et service inclus.



