LA CARTE BISTRONOMIQUE

Nos formules Notre carte bistronomique est proposée
Entrée + plat + dessert : 29 € tous les midis, du mercredi au vendredi.

Entrée + plat : 25 €
Plat + dessert : 25 €
Plat unique : 18 €

Elle évolue au fil des saisons, des arrivages
du marché et des inspirations du chef.

A partager en apéritif |
Pour 2 personnes

Planche de charcuterie | 8 €

Terrine de Cervidés | 8 €

Entrées

Betterave rouge fumée en salade, brique de brie

Velouté de butternut, noisettes, crodton, gruyere

Terrine de canard, confit d'cignons a la grenadine, magret fumé
Tartare de saumon thai (supp. 4 €)

Crevettes sautées thai, son jus (supp. 6 €)

Plats et cocottes

Burger de Pulled Pork confit (fomate, bleu, salade)

Parmentier de cervidé au vin de 'Anne Bléchet'

Lapin sauté chasseur, champignons, navet, carotte, purée au beurre
Péche du jour

Rognon de veau en cocotte d l'ancienne (supp. 4 €)

Desserts

Planche du Maitre Fromager
Mi-cuit chocolat noir, sorbet passion
Riz au lait vanille, pomme caramélisée

Tiramisu & la framboise

Café / Thé Gourmand (supp. 6 €)

Prix nets - Taxes et service inclus.

Option végétarienne sur demande



